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ANTIPASTI  
Gemischter oder grüner Salat  mit Miramonti Dressing  

Insalata mista o verde  con dressing Miramonti  

Mixed or green salad  with dressing Miramonti  

11,00€  
 

Süß -saurer  Salat aus weißer Rübe und Birne, Steinpilze in Öl , eingelegte Pflaume in Senfsauce  

Insalata agrodolce di rapa bianca e pera, porcini sott ´olio , prugna senapata  

Sweet and sour salad of white turnip and pear, porcini mushrooms in oil , mustard plum  

18,00€  

 

Ravioli aus Kürbis und roten Rüben, Knollensellerie und Creme aus gerösteten Kastanien  

Ravioli di zucca e rapa rossa, sedano rapa e crema di castagna arrostita  

Pumpkin and red turnip ravioli, celeriac and roasted chestnut cream  

18,00€  
 

PRIM I  

Blumenkohl - und schwarze  Trompeten pilze -C remesuppe , schwarze Trüffelcreme  

Crema di cavolfiore e funghi “ Trombette dei morti ”, crema di tartufo nero  

Cauliflower and “b lack trumpet” mushroom  cream soup, black truffle cream  

18,00€  
 

Risotto “Grumolo delle Abbadesse”  mit Artischocken und Schnittlauch  

Risotto “Grumolo delle Abbadesse” mantecato  ai carciofi ed erba cipollina  

Risotto “Grumolo delle Abbadesse”  with artichokes and chives  

18,00€  
 

Spaghetto 'Felicetti', frische Tomaten und Basilikum  

Spaghetto "Felicetti", pomodoro fresco e basilico  

Spaghetto “Felicetti,” fresh tomato and basil  

18 ,00€  
 

“Maranell o” Mais -Tagliatelle  mit veganer Bolognese Sauce  

Tagliatelle di mais “Maranell o” con salsa bolognese vegana  

“Maranelll o” corn tagliatelle  with vegan bolognese sauce  

18,00€  
 

 

 

 

 

 

SECONDI  

Kürbishamburger, Sauerkraut aus dem Pustertal und Steinpilzcreme  

Hamburger di zucca, crauti della Val P usteria  e crema di porcini  

Pumpkin hamburger, sauerkraut from Val P usteria  and porcini mushrooms cream  

24,00€  
 

Seitan -Gulasch , Beilage des Tages  

Gulasch di s eitan, contorno del giorno  

Seitan  goulash , daily side dish  

24,00€  

 

D OLC I  

 

Kakaobrownies mit Zartbitterschokoladen -Ganache und Himbeeren  

Brownies al cacao, ganache al cioccolato fondente e lamponi  

Cocoa brownies with dark chocolate ganache and raspberries  

12,00€    
 

Hausgemachte Sorbet variation en (3 Kugeln)  

Variazione di sorbetti  fatta in casa  (3 palline)  

Homemade s orbet variations  (3 scoops)  

11,00€  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unsere Service Mitarbeiter.  

In caso di allergie e intolleranze, rivolgersi per favore al nostro personale.  

In the case of allergies and intolerances, please ask our staff.  

 


